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CORSO onwuine
Iitichettatura degli Alimenti

Programma

Modulo | 1aprie 2025 - 15:00/17:00 - Awv. Andrea turato

Contesto normativo e gestione delle informazioni obbligatorie e volontarie

Fonti normative e principi in materia di informazioni sugli alimenti ai consumatori: norme generali e
specifiche di filiera;

Regolamento UE n. 1169/2011: ambito di applicazione;

Denominazione;

Elenco degli ingredient;;

Indicazione quantitativa degli ingredienti;

Quantita netta e norme metrologiche;

Termine minimo di conservazione o scadenza;

Indicazione dell'origine, della provenienza e ingrediente primario: norme UE e nazionali applicabili
nella filiera cerealicola e birra;

Operatore responsabile: chi €, come indicarlo, quali responsabilita;

Etichettatura nella vendita a distanza;

Autorita competenti, reati e sanzioni.

MOdUlO 2 3 aprile 2025 - 15:00/17:00 - Dott. Marco Battaglia

La dichiarazione nutrizionale e le indicazioni nutrizionali e salutistiche

Modalita di presentazione, valori obbligatori e volontari;

Le assunzioni di riferimento e le porzioni;

Arrotondamenti e tolleranze;

Modalita di calcolo e database;

Dichiarazione FOP (Front Of Package): norme attuali, nutriscore & co.;
Calo peso e casi particolari;

Il regolamento CE n. 1924/2006: le indicazioni nutrizionali e salutistiche;
Presentazione in etichetta e relazione con la dichiarazione nutrizionale;
Processo di individuazione, verifica e validazione di un claim;

Il registro europeo delle indicazioni salutistiche;

Indicazioni nutrizionali e salutistiche “non previste” da regolamento e registro.

MOdUlO 3 7 aprile 2025 - 15:00/17:00 - Dott. Marco Battaglia

Allergeni e altre specifiche tecniche

Le reazioni avverse al cibo: allergie e intolleranze;

Dati epidemiologici e allergie alimentari secondo il regolamento UE n. 1169/2011;
Modalita di informazione degli allergeni in etichetta;

Presenza “possibile”: cosa significa, come individuarla e come indicarla;

Analisi del rischio quantitativa degli allergeni: quando e come usarla;

Differenza tra specifica tecnica e scheda tecnica;

Quali sono i dati obbligatori da inserire in scheda tecnica?;

Informazioni sullo smaltimento del materiale di confezionamento.
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